
Pozivamo vas da sa svojim timom, kolegama 
ili prijateljima provedete nezaboravne 
blagdanske trenutke u jedinstvenom 
ambijentu restorana Luminis.

Odaberite jedan od termina:
4. 12. | 5. 12. | 11. 12. | 12. 12. | 18. 12. | 19. 12.
19:00 – 02:00

Zaključite 
godinu 
u restoranu 
Luminis!



Uz vrhunsku gastronomsku ponudu očekuje 
vas i glazba uživo 19:00 -01:00 zadužena za 
veselu atmosferu.

Mogućnost rezervacije:

› cijelog prostora za 100 osoba

› pojedinačnih stolova

Rezervirajte svoje mjesto na vrijeme i proslavite kraj 

godine u Luminisu na najbolji mogući način! 

Za rezervacije i dodatne informacije:  
kongresi@terme-tuhelj.hr 

+385 49 203 754 / 780 / 758.



Pašteta od piletine i čvaraka sa domaćim kruhom od 
pšeničnog i bučinog brašna, poslužena uz džem od 
ljubičastog luka

Goveđa juha sa rezancima

Lungić punjen špekom na pireu od buče, otkošteni 
pileći batak-zabatak u tostiranim sezamovim 
sjemenkama, povrće sa žara

Chessecake s malinama

Menu I
način posluživanja: poslužno
cijena po osobi: �31,50 €



Goveđi tartar, ribani maslac

Ribeye steak s umakom od zelenog papra, pekarski 
krumpir, povrće sa žara, chilli cheese nuggets

Torta od borovnica i bijele čokolade

Menu II
način posluživanja: poslužno
cijena po osobi: �41,90 €



Rolada od dimljenog lososa punjena krem sirom

Krem juha od cvjetače, krutoni od kruha, čips od 
parmezana

Juneći obrazi na pireu od mrkve, demi umak, grilana 
tikvica, čips od pastrnjaka

Mus od jagode na kremi od bijele čokolade

Menu III
način posluživanja: poslužno
cijena po osobi: �38,50 €



Kobasica, buđola, svježi sir i vrhnje, domaći pikant 
sir, masline, feferoni, rikola, mljevena crvena paprika

Goveđa juha s rezancima

Punjena pljeskavica, punjeni lungić omotan špekom, 
čevapi,  otkošteni pileći batak – zabatak,  pekarski 
krumpir, kroketi od krumpira, zapečeni grah, povrće 
sa žara

Miješana salata

Kremšnita u čaši

Menu IV
način posluživanja: pladnjevi 
cijena po osobi: �32,50 €



Kobasica, buđola, svježi sir i vrhnje, domaći polutvrdi 
pikant sir, masline, feferoni, rikola, mljevena crvena 
paprika

Goveđa juha s rezancima

Ćevapi, punjeni lungić omotan špekom, marinirana 
rebrica, pašticada, pekarski krumpir,
domaći njoki, domaća lepinja

Šopska salata
                                                                                       
Kremšnita u čaši

Menu IV
način posluživanja: pladnjevi 
cijena po osobi: �32,50 €


